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相愛大学とニッタバイオラボとのレシピ創造プロジェクトで1月の新メニュー発表

相愛大学との「レシピ創造プロジェクト」トップページ

弊社子会社のニッタバイオラボは相愛大学とレシピ創造プロジェクトを推進しており、学
生による「レシピ提案」と、先生方による「ちょっとためになる健康・栄養情報」を発信してい
ます。

1月の新メニュー
福はうちーずけーき温野菜のかりかりじゃこソース

「新発想レシピ」バックナンバー 健康・栄養情報 「減塩のためのゼラチン・アガーを使った泡レシピ」
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